
ESTANDARIZACION 
DE RECETAS 

Elaboración de yogurt con casacara de 
mandarina para entregar a la población de 

onces 



Socialización

Se da inicio a la jornada de trabajo con la participación

de los 14 manipuladores de alimentos, quienes fueron

contextualizados sobre el objetivo de la actividad.

Durante la sesión, se explicó la importancia del formato

de estandarización ya que con base a este y a la sesión 3

realizaremos un yogurt con cascará de mandarina para

entregar a la población.

“Elaborar un producto lácteo que previamente estandarizamos con el fin de otorgarlo en el tiempo de 
comida onces, a la población del convenio.”



Precalentamiento y adición de cultivo

Se deja en incubación por 24 horas



Lavado y desinfección



pesaje



Escaldado



Procesado de cascara



Elaboración de almibar



Reducción en almibar
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